lMpogecuoHaHa euMHa3us No Mypu3bLM
” Mpog. g-p AceH 3xamapoB
rp. Nnosaus, yn* Boromun * 73, Ten./dakc: 032/ 26 25 63, e-mail : tht_plovdiv@aby.bg

Ceriacysain: YTBBpOWI:

Pocuna Ileesa . .. .. ux. M. Makupos :

HAY 4 Jmpexrop
KOHCHEKT

Themen

1

2
3
4

ul

(e BN

10
11
12
13
14
15

16

ITO HEMCKHU E3HUK 110 ITPOOECHUSTA I HE

12. xmac 311, ”IHTEH3VUBHO MU3YYABAHE
3a 0()OpMAHE HA T'OJUIITHA OLICHKA

Kiichengerate und Kiichenmaschinen
Was fiir ein Gerat brauchen Sie?

Ein kleines ABC der Kochtechnik

Fleisch vom Schwein,Fleisch vom Rind,
Fleisch vom Kalb, Fleisch vom Lamm und
Gefllgel

Wild, Fisch, Krebstiere, Schalentiere

Die wichtigsten Gewiirze.Die wichtigsten
Kiichenkrauter.Die wichtigsten
Obstsorten

Die wichtigsten Gemiise und Pilzsorten
Kochrezepte: Salzburger Nockerln
Kochrezepte: Reibekuchen und
Kartoffelpuffer

Kochrezepte: Eisbein mit Sauerkraut
Kochrezepte: Rheinischer Sauerbraten
Kochrezepte: Zwetschgenknddel
Kochrezepte: Zehn weitere Rezepte
Kochrezepte: Mohrensalat, Griesflammeri
Kochrezepte: Sellerie-Lauchsuppe,
Eierpfannkuchen

Kochrezepte: Rotkohl, Himmel und Erde
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Kochrezepte: Paprika-Gurken-Gemiuise,
Eingelegte Heringe

Kochrezepte: Thiringer Kartoffelkl6 e,
Kalbshaxe

Die Hauptmahlzeiten. Das Friihstiick. Das
Mittagessen. Das Abendessen.
Brotsorten, Wurstsorten, Kasesorten

Im Restaurant

Um Erlaubnis bitten, Nach
Bedienung rufen

Eine Entscheidung treffen,
Bestellungen erfragen

Eine Speisekarte oder ein Getrank
empfehlen, Eine Bestellung
zurlickweisen

Eine Speise, ein Getrank bringen,
Etwas reklamieren. Die Rechnung
begleichen

Wissenswertes liber Wein, Bier und
Schnaps

Y4eOHuUIM 1 TUTEepaTypa:

Deutsch in Kueche und Restaurant , usa. Hueber Verlag

IIOII'I)J'IHI/ITGJIHI/I MaTepualiu.

https://www.hueber.de

https://www.mein-deutschbuch.de

https://www.deutschimberuf.com

Kpurepuu 3a oneHka:
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Ipu oreHsiBaHe Ha MACMEHKWTE U3MUTBAHUS ce puiara GopMynara:

» bpoii Ha TOYKHTE OT BEPHUTE OTTOBOPH YMHOXKEH IO 6, pa3lielieH Ha
o0mms MakcumalieH 6poi TOYKU

KpHTepPIH 34 OLICHABAHE Ha IMMCMEH TEKCT UM YCTHO U3JIOKCHHUEC!
HpPI OLICHSABAaHEC Ch31aBaHCTO HAa MMCMECHHU TCKCTOBE (I'IPICMO, €Ccc, CbHMHCHHUC U

Ip.) Ha ChOTBETHHMS YyXK]| €3UK Ce MPOBepsiBa CHOII0JaBaHETO Ha H30POEHHTE
KPUTEPHH:

1.  CepoppxaHue U JOrHIecka MOCIeJ0BaTENHOCT Ha U3JI0XKEHUETO — OT
Ot.10 4.

2. CnasBane Ha 3aganenus obem u popmar — ot 0 1o 3T.

3. Crna3BaHe Ha rpaMaTHYeCKUTe HOpMH U npaBuia — ot 0 1o 9t.

4. IIpaBunHa u ToyHa ynorpeba Ha nekcukaTa — ot 0 10 91.

5.  borarctBo Ha u3zpasHure cpenctsa — ot 0 1o 3T.

6.  IIpaBomuc — ot 0 ot 2T . (He ce CaHKIIMOHUPAT IIYHKTYyallMOHHU I'PELIKH,

KOHUTO He IpedaTr Ha pa30oupaHeTo)

[TocoueHu ca AUana3oHUTE 3a OLIEHsABaHE Ha TEKCTa 110 BCEKU KPUTEPUH IIPH
o611 6poit Touku — 30 T. 3a onpezeisiHE HA KpaliHaTa OLEHKA Ha Ch3MaJeHU
TEKCT Ce U3M0J3Ba chlaTa popMysia KakTo IIpH OLIEHsABaHE HA MMCMEHHU
u3nuTBanus. [Ipu yCTHO M3MUTBaHe OlEHKaTa ce hopMupa OT Oposi Ha TOYKHUTE
MOJTyYEHH TI0 CHIIUTE KPUTEPUHU, KATO BMECTO IIPABOIUC CE€ B3UMa IPEABU
IIPOU3HOIIEHUETO.

Hszrorsur:

1. Mnazien boes /(/?I
(ume u pamunus) (noonuc)

7
2. Exarepuna Kuckunosa /

(ume u hamunus) (noonuc)



